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オリンピック・パラリンピック飲食提供に係る 
基本戦略の検討状況について 







一般社団法人和食文化国民会議副部会長 大久保 洋子 

オリンピアン 池田 信太郎 

オリンピック・パラリンピック大会における選手サポート経験事業者 小田 敬 

内閣官房東京オリンピック競技大会・東京パラリンピック競技大会推進本部事務局参事官 勝野 美江 

公益社団法人日本給食サービス協会専務理事 佐伯 弘一 

公益社団法人日本栄養士会理事 鈴木 志保子 

オリンピック・パラリンピック大会における選手サポート経験事業者 髙戸 良之 

パラリンピアン 田口 亜希 

東京都産業労働局安全安心・地産地消推進担当部長 武田 直克 

東京都オリンピック・パラリンピック準備局運営担当部長 田中 彰 

一般社団法人日本ホテル協会（帝国ホテル専務執行役員 総料理長） 田中 健一郎 

東京都環境局資源循環推進部長 谷上 裕 

農林水産省食料産業局食文化・市場開拓課長 出倉 功一 

東京都福祉保健局食品医薬品安全担当部長 仁科 彰則 

厚生労働省医薬・生活衛生局生活衛生・食品安全部監視安全課長 道野 英司 

明治大学国際日本学部教授 山脇 啓造 

飲食戦略検討会議 検討委員 



回 主なテーマ 検討内容 

第１回 
組織委員会から各委員へ情報
提供 

オリンピアン・パラリンピアンの食事の経験について 
東京２０２０大会における飲食提供のあり方について 

第２回 

選手の栄養管理 
 
 
パラリンピアンへの配慮 

・選手への食事提供における栄養・アレルギー等の管
理情報提供 
・アンチドーピング配慮事項 
・パラリンピアンへの食事提供における配慮事項 

第３回 

食品安全衛生 
 
 
 
事業者運営 

・食品衛生関連法規の遵守 
・大会時の衛生管理対策 
・食品のトレーサビイリティー 

・大量供給に対応した飲食提供現場でのオペレーショ
ン 
・食材調達基準の実現に向けた取り組み 
・従業員教育 

第４回 
日本の食文化の発信 
多文化共生・食文化の多様性 

・国産食材活用の方向性（復興の視点含む） 
・日本の食文化を発信するメニューや提供場所 
・多様な文化を持つ人々の共生に向けた取組と飲食 

第５回 
環境配慮 
エンゲージメント 

・食品ロス対策 
・環境に配慮した資材利用の可能性 
・大会の飲食検討過程におけるエンゲージメント 

第６回 まとめ ・飲食戦略（案）のとりまとめ 

飲食戦略検討会議における検討課題について（案） 








