
ふぐ調理師以外の者が身欠きふぐを取り扱う場合の規制の仕組み

【 生産地 】 【 都 内 】

販売店一般飲食店表 示
「有毒部位が確実に除去され
たものである旨」等の表示

【ふぐ調理師がいない施設】

保健所 等

○届出

○営業者への説明

○届出済票の交付

○監視指導

○届出済票の掲示

（身欠きふぐのみを取り扱える旨を明記）

○仕入、販売等に関する記録等の保管

他自治体

監視指導

【処理施設】

処理地の自治体の長が認める資格者

有毒部位の除去が不十分なもの
（資格者のみに販売可能）

有毒部位が確実に除去されたもの

食品衛生法違反

表示例）
「有毒部位除去済」「有毒部位除去済」
ふぐの種類○○
処理者名○○
処理者住所○○
処理年月日○年○月○日 ○表示が適切にされた「身欠きふぐ」のみ使用
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